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Ak

Mo. -Fr. 6,05 €*

ent'J -

Mo. -Fr. 6,30 €*

C

Mo. -Fr. 6,90 €*

Onlinebestellung per
Web-Bestell-App
Hier finden Sie unsere Bestell-App

Essen online bestellen unter:
bestellung-stadtkueche-hettstedt.de/mobil

Das Kleine
Mo.-Fr. 6,05 €*

Vegetarisch
Mo.-Fr. 6,55 €*

So Romerbraten( 234671 . . - ot
vom Schwein in SoBe@", Gartengemiise (Erbsen, Karot- Scltl?]zcggil:)ngﬂelqu:: g?u[;;;k?nilt-ztas::;&g
01.03. ten, Bohnen Blumenkohl) und Kartoffeln ’
Mo Kartoffelsuppe ,,Sachsische Art“@"i Currywurstgulasch(':2346atii Saftiger Fleischkase!"2467.91i Currywurstgulasch(':2346atii Blumenkohl in Tomaten-Hollandaise® 9
02.03 mit Suppengriin und Wiener Wiirstchen(:23467i mit TomatensoBe und Kartoffelpiiree® mit SoBe®", Erbsengemiise® und Salzkartoffeln mit TomatensoBe und Kartoffelpiiree® und gebratenen Pesto-Gnocchit2!.c9
. i i (a1,f
Di Linsensuppe®'" Gekochte Eier® Klassisches Schweineschnitzel®'c mit Gekochte Eier® siJBT::l:e(r;?nni;L:Z)TI'I)(?r::E deln@
03 03 mit Rauchfleisch@*8 und Fruchtjoghurt® in SenfsoBe®"i und Kartoffeln, dazu frischer Gurkensalat| Blumenkohl in holldndischer SoBe®@'c¢i und Kartoffeln in SenfsoBe@"i und Kartoffeln und dazu frischer Gurkensalat \
X — e
Mi GrieBbrei©'9 Hahnchen in Paprika-Sahne-SoBe®'9 Schweinesiilze ,Hausmacher Art*('24671i GrieBbrei©'9 &?sg\::rs(f;?;gzﬁ;hg:;et:se)
04.03 mit heiBen Kirschen mit Nudeln®'¢ und Obst mit Remoulade®© und Rostkartoffeln(®* mit heiBen Kirschen mit CurrysoBe®, Maispiiree®
a H “(4,a1,c
Do Nudelsuppe®'* mit SoBe<:‘I at')];:tg?nng:::[tjs’ﬁ!‘ligﬁ;nﬁannkohI Karotten WeiBwurst ,,Schlesische Art“(267ii Nudelsuppe®'* Pikanter Krauterquark®
mit Suppengemiise und Gefliigelfleisch und Obst ' ) ’ ’ mit Weinsauerkrauti und Kartoffelpiiree® mit Suppengemiise und Geflligelfleisch mit Kartoffeln und Obst
05.03 Erbsen, Mais) und Kartoffeln
Fr Mohreneintopf©’ Backfischfilet®' Herzhafter Burgunderbraten®*6! Mohreneintopf© &9 Pasta®'® mit
06.03 mit Schweinefleisch, dazu Pudding® mit KrdutersoBe®' und Reis mit SoBe®@"' Speckrosenkohl®*6 und Kartoffeln mit Schweinefleisch aromatischer Tomaten-Paprika-SoBe® und Pudding®
Sa .. e . " Gebratene Hahnchenkeule mit SoBe®',
07 aa | e | Lot et e, S
. . Kartoffeln
So Kasselerbraten®@*® Rindergeschnetzeltes in MeerrettichsoBe?!¢!
08.03 mit wiirziger SoBe®J, Wirsinggemiise® und Kartoffeln mit Rotkohl” und Kartoffeln
H (a1,a3,f
Mo Tomatensuppe mit Reisnudeln®' GehackteskloBchen®@ ci Hahnchenschnitzel ,,Cordon Bleu*?346atcgi, Tomatensuppe mit Reisnudeln@' (aus g:%al?:(:vs\/gg::)tkn:nl}(a Hoffeln
09.03 und Kréutern Obst mit Spinat® und Salzkartoffeln SoBe® mit zarten Bohnengemiise®, und Kartoffeln und Kréautern ) und dazu dbst 3
. ) ini “(alg
Di Linsen-Curry-Suppe Gefliigelklopse®' Deftiges Thiiringer Rostbrétl’ Linsen-Curry-Suppe e Tortellull ,,Vefdura .
. : . . mit Tomaten-Gemiise-Fiillung, SpinatsoBe®'
10.03 mit Hiihnchen®'' dazu Vollkornbrot.22.23 mit KapernsoBe®©'9 und Kartoffeln, Rote Bete® mit ZwiebelsoBe®', Bratkartoffeln*¢ und Rote Bete® mit Hiihnchen®@"i.9 ' nd ots Bete<5’
. B - . oy
Mi HefekloBe«' <o Hornchennudeln®'< Marinierter Bismarckhering Hornchennudeln®'< (;’333\7;'2':;’“3;’"?“S:Cfg:g's‘:zsf;em)
11.03 mit VanillesoBe®9 (PuddingsoBe mit Vanillegeschmack) mit Sauce Bolognese®', und Obst in Rote Bete-ApfelsoBe®*9 und Dampfkartoffeln mit Sauce Bolognese® mit feiner’n Gemiise. dazu F[{)eis
T H (al,c,ij
DO Graupensuppe® mit Kasselersuppenfleisch®*® Schweinegulasch®' mit Spirelli@'* __Gegrllltes .Rmderh?ckst.eak_ Schweinegulasch®' Pancakes ,,American Style*“@'c9
dazu hausgemachte Quarkspeise® dazu hausgemachte Quarkspeise® N BT o ETRIAA ([1E LEHE 2 A mit Spirelli@'c mit fruchtiger ErdbeersoBe
12.03. 9 p 9 p Paprika) mit Kartoffelspalten p g
ilaf(@l,d
Fr Sternchennudelsuppe®' i _— Gebratenes Seelachsfilet . Gebratenes Rippchen vom Schwein Sternchennudelsuppe®' i Vegetarische Erbsensuppe’
mit Zitronen-Butter-SoBe®"¢ und Kartoffelpiiree® !
13.03 mit Rindfleisch, und Schoko-Pudding® Schoko-Pudding® ' auf Bayrisch-Kraut®' mit SoBe®' und Salzkartoffeln mit Rindfleisch mit Kartoffel-Gemiise-Einlage und Schoko-Pudding®
Sa Serbische Bohnensuppe! Buntes Hiihnerfrikassee®' '
14.03. mit Knacker->* und Fruchtjoghurt® mit Kartoffeln, Fruchtjoghurt®
So Gefliigelschnitzel® Schweinegulasch ,Szegediner Art“
15.03 mit SoBe®’, Blumenkohlgemiise und Kartoffeln mit Knddeln®'¢ dazu Vanillequark®*
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Stadtkiiche
Hettstedt

FRISCHEBAR

Salat

CNEUD

Mo.-Fr. 6,20 €
2,4,6,C,0,i,j

& | Hahnchenschnitzel“=ci | & _ Chefsalat .
= auf Kartoffelsalat mit = Eisbergsalat, Tomate, Paprika,
o Mavonnaise und Garnitur O | Gurke, Mais, Kochschinken,
= y = Kése, mit Joghurt-Dressing

Hausgemachter Pizzasnack Salat ,,Rapunzel“?46cgii!
g ,Jomate Mozzarella“(2's" g marinierte Champignons mit
o | herzhaft belegt mit Pesto, | % | Balsamico, Tomate, Lachs-
$ | frischen Tomaten und mit | § | schinkenwiirfeln und Paprika
O | Mozzarella-Kase iberbacken | & |auf Feld- und Eisbergsalat mit i

French-Dressing

Amerikanischer Salat?®#'.coii

Joghurt-KnoblauchsoBe und
frischen Zwiebeln

= =
Q S Q | Eisbergsalat, Tomate, Paprika,
(o) (] (o) y ] ) I
E mitl\lggglr]err?lsrﬂtze E Gurke, Mais, Kidneybohnen,
E g § Hahnchennuggets,
mit French-Dressing
o (o))
“tg Bagl:itst?swm i 3 Salat ,,Kebap“®79*
) »Hot Dog*“(1:234567.a1,i 7] ;
= mit Wilrstchen, Ketchup & WeiBkohlsalat, Gurke, rote
E Senf Gewi]r,z urke ’ E Zwiebel, Paprika, Tomate,
Do un d’Réstzwie?beln 8 Hahnchenkebab und Zaziki
»Gefliigeldoner@7acokm

Fladenbrot gefiillt mit _Bunter_SaIat -
o2 < 4 . = mit Thunfisch@coii
8 | mariniertem Hihnerfleisch, | 8 Eisb lat T Parik
O | Rot- und WeiBkraut mit einer | @ ISbergsa at, _omate, aprika,
L LC | Mais, rote Zwiebel, Thunfisch,

Dill, mit Krauter-Dressing

Ilhre Salat und Kaltgerichtbestellungen kénnen Sie

wie gewohnt auf dem beiligenden Bestellzettel
vornehmen.

+++ nicht an Wochenenden und Feiertagen +++
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Mehr Transparenz fiir Sie durch Informationen
Deklarationspflichtige Zusatzstoffe gemaB Lebensmittelinformationsverordnung, die in unseren Meniis gekennzeichnet sind, haben eine technologische Wirkung
Die als Bio im Lebensmittel und sind bereits herstellungsbedingt durch unsere Lieferanten hinzugefligt wurden.
/. i Q Wir setzen uns fiir Sie eingehend mit dem Thema ,,Allergenen” auseinander, um lhnen die rezeptorisch verwendeten Allergene méglichst transparent in unseren
. fea Speiseplanen darzustellen. Die Produktion erfolgt mit groBter Sorgfalt und nur mit rezeptierten Zutaten. Wir konnen jedoch nicht ausschlieBen, dass auf der
Grinstempel"2 ausgeIObten Spelse Vorstufe seitens der Vorlieferanten oder bei der Herstellung in unserem Haus nicht vermeidbare Kreuzkontaminationen mit Allergenen Bestandteilen stattfinden.
k t d Daher konnen Spuren von Allergenen aus technologischen Griinden nicht ausgeschlossen werden.

omponenten un Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe: (1 - Geschmacksverstérker; (2 - Antioxidationsmittel; (3 - Farbstoff; (4 - Konservierungsmittel;

(5 - mit StiBungsmittel; (6 - mit Phosphat; (7 - mit einer Zuckerart und SiiBungsmitteln; (8 — natiirliche Aromen
'ZUtaten sind zertifiziert durch Kennzeichnungspflichtige Allergene:

‘ g Py A ¥ « P S ; ¥ | l

Okoprifstelle /2

Stadtkiiche

. (a1 - Weizen, (a2 - Roggen, (a3 - Gerste, (a4 - Hafer, (b - Krebstiere*; (c - Eier*; (d - Fisch*; (e - Erdniisse*; (f - Sojabohnen*; (g - Milch*; (h1 - Mandeln*, "
Grinstem pel DE-OKO-021 . (h2 - Haselniisse*, (h3 - Walniisse*, (h4 - Cashewniisse*, (h5 - Pecanniisse*, (h6 - Paraniisse*, (h7 - Pistazien*, (h8 - Macadamia- oder Queenslandniisse*,
(i - Sellerie*; (j - Senf*; (k - Sesam*; (I - Schwefeldioxid & Sulfite, (m - Lupine*; (n - Weichtiere* .
*= oder Erzeugnisse ‘ =vegan : Fairtrade-Produkte |
- L] L] g ‘
Datum Menu - B Menu - Das Kleine Vegetarisch . Tel.: 03476/3988591
Mo.-Fr. 6,05 € Mo. - Fr. 6,30 €* Mo. - Fr. 6,90 €* Mo.-Fr. 6,05 €* Mo.-Fr. 6,55 €* ) 1 ; )
: Lo Rustikale Schlachteplatte(2462'i . . . . mad : Fax-: 03476/ 39 88 593
Mo 1 1 p 1 £ .
Vollkornnudelsuppe®' Spirelli®'c (Schweinebauch, Wellklops und Knacker) Vollkornnudelsuppe®" Kartoffeltaschen ,,Frischkadse-Krauter«© -\
16.03 mit buntem Gemiise und Geflligelfleisch, Mischbrot'#2 | mit TomatensoBe® und Gefliigelwursteinlage®3457 , etiop mit buntem Gemiise und Geflligelfleisch mit cremiger Spinat-Kése-SoBe®'¢ t
. . auf Fasskraut! und Kartoffeln \
Di Milchreis® Schweineschnitzel®'¢, in feinzfT\'f?sllt-‘;\lnfil;ﬁ:lg:ge?:‘“uF?ielg;[:f()rf?e rlt iires Milchreis® Exotisches Gemiisecurry' mit Kokosnussmilch und {
17.03 mit Zucker und Zimt dazu Apfelmus Erbsengemiise®' mit SoBe®' und Kartoffeln & ; = 3P ’ mit Zucker und Zimt dazu Apfelmus &9 Vollkornreis (fairtrade){§ dazu Apfelmus ;
. . dazu Schlesische Gurkenhappchen® _
Mi Nudelsuppe®'* Wiirzige Gehacktesstippe®' Gebratene Hahnchenkeule - o st e Eierkuchen®@'.c9 =Y
mit Eierstich und Gemiiseeinlage, mit Paprika- und Gewdiirzgurkenwiirfel® mit SoBe®, Leipziger Allerlei (Mohren, Erbsen, wug:;e:rfeuﬁig:x;::ﬁﬁ daKg]rltto?f?Imilj(rie[l:nd mit ErdbeersoBe,
18.03 dazu ein Osterei und Kartoffelpliree®, dazu ein Osterei® Spargel)® und Kartoffeln g p dazu ein Osterei®© <1 31 Marz 2026
Do Griiner Erbseneintopf®'" Gebratene Hahnchenbrust natur mit GefliigelsoBe®', Gediinstete Seelachsfilet? auf Griiner Erbseneintopf@'! Vollkornnudeln®' mit l ¥ -
19.03 mit Kasselersuppenfleisch®*¢ und frisches Obst Rotkohl” und Salzkartoffeln Gemiisebett!, Meerrettich-SahnesoBe®?"¢' mit Kartoffeln mit Kasselersuppenfleisch®6 vegetarischer Gemiise-Bolognese®' und frisches Obst : .
Fr Kesselgulaschsuppe®@*® (Schweinefleisch) Fruchtiges Hiihnchencurry . Fruchtiges Hiihnchencurry . . - o "
mit Kartoffel- und Gemiiseeinlage®' Hihnerfleisch in einer milden Mango-Curry-SoBe® mit RotweinsoBe(a‘Yvr::ﬁgWu;T:citllzen und Spétzle@s Hiihnerfleisch in einer milden Mango-Curry-SoBe® und Vaﬁil(lieesronl;?;:) ?Peul dlgilrtl Psf(l)?ngn?tn \];:::iullggescghmack)
20.03. und Fruchtjoghurt® mit Nudeln®'¢ und Fruchtjoghurt® P p mit Nudeln®@'. g g
Sa Linsensuppe®'; Gekochte Eier® in SenfsoBe®'
; i (2,4,6 i { 1 (
A 21 _03_ mit Rotwurst®4¢ und Fruchtjoghurt® und Kartoffeln, Fruchtjoghurt®
SO Schweine-Krauterbraten , Thiiringer Art* Herzhafte Kohlroulade®
‘ 2203 mit SoBe®', Butterbohnen®@¢ und Kartoffeln mit SoBe®" und Kartoffeln, Mango-Joghurt®
A TF - =
4+ Mo Reissuppe' mit Gefliigelfleisch und Suppengemiise, Wiirstchengulasch( 23467t Paniertes Hahnchenschnitzel® Wiirstchengulasch('23467alii, Ll .chhererbsenballchen .
Roggenvollkornbrot!2223 mit Nudeln®' und frisches Obst mit feiner SoBe®, Fingerméhrchen® und Kartoffeln mit Nudeln@'¢ (aus Kichererbsen und Weizen)
\ 2303 ’ mit TomatensoBe®' und Vollkornpasta®
\_ Di Muschelnudelsuppe®' ' mit Rostbratwurst 672 »Biergulasch Bohmische Art“@'a Muschelnudelsuppe®'c Kartoffelgratin®@' 9
Al 24 03 buntem Gemiise und Gefliigelfleisch, dazu Mischbrot2? mit SoBe@", Sauerkraut! und Kartoffeln mit Schweinefleisch und Knddeln®@'.*s, Bohnensalat mit buntem Gemiise und Gefliigelfleisch und Bohnensalat
= Mi HefekloBe®'c9 Schichtkohl mit Schweinefleisch®@! Schweinebraten mit Zwiebeln®'° SoBe, Schichtkohl mit Schweinefleisch@ Bunte Nudeln@'°
25 03 mit HeidelbeersoBe®, dazu ein Schoko-0sterhase® und Kartoffelpiiree®, dazu ein Schoko-Osterhase® Broccoli und Kartoffeln, dazu ein Schoko-0sterhase® und Kartoffelpliree®, dazu ein Schoko-Osterhase® mit TomatensoBe@, dazu ein Schoko-Osterhase®
Do Lasagnesuppe®' <9 - . L . " g Gemiise-Gnocchipfanne®@'c
mit Schweinehackfleisch, Paprika und Nudeln mit Soﬁeﬂuﬁlig(?hlll:mizg‘ea?ﬁ: I}‘(;artoffeln inA feI-Gul;llfer:-lgzgtlﬁv’;xa:;zslﬁlrr; fkartoffeln mit Schweineﬁi?«f"l:?ssc%pg: rika und Nudeln mit Gemuise (Karotten, Mais, Zucchini, Blumenkohl,
26.03. Vollkornbrot®@'#23 mit Sonnenblumenkernen ’ g P p rap Broccoli) und RahmsoBe®'9 dazu Obst
A o Fr Kartoffelsuppe®'" Backfischfilet®' Rindfleisch Kartoffelsuppe®'" Quorn-Bratwurst® (aus Mycoprotein) mit SoBe®,
27.03 mit Jagdwurstwiirfel234671 und Fruchtjoghurt® mit Gurken-Remouladen-SoBe™"¢9! (kalt) und Kartoffeln in MeerrettichsoBe?a'¢!' und KartoffelkloBen mit Jagdwurstwiirfel23467J &0 Sauerkraut®¢' und Kartoffelpiiree®
Sa Graupensuppe®# 2 kleine GehackteskldBchen (Schwein)@'.ci
28.03 mit Hiihnerfleisch und Panna-Cotta-Pudding mit Sahne® mit PfeffersoBe®'’, Rosenkohl und Kartoffeln
; So Zartes Hahnchengeschnetzeltes®' Kasselerbraten46 b S S pre— A doloh- K | St 1
" 29.03 mit Erbsengemiise® und Kartoffeln in herzhafter SoBe®"’ mit Griinkohl®' und Kartoffeln olph-Kolping-Str.
— 06333 Hettstedt-Walbeck
Altmérkische Hochzeitssuppe’ . . . a8 . bl asal . « . . . e Veganes Chili sin Carne®' ‘g ¥
z Mo mit Eierstich® und FleischkldBchen®'<, (Schwein und mit?;“:;“g:g;:&ﬁ?;ﬁf]zm Obst P||zpf;r;:1 g étzle(a‘i Gﬁgd(l)icst:e " Felm:,nsitH;: '::nﬁ::g SR?: mit Kidneybohnen, Tomatenwiirfel und Mais dazu ‘ i www.stadtkueche-hettstedt.de
30.03. Rind) Vollkornbrote'#22 mit Sonnenblumenkernen per, p p @ Vollkornreis (fairtrade){S§] und frisches Obst beSte"ung@StadtkueChe hettStedt de
Di . . - Gebackene Gefliigeljagdwurstscheibe®*#' e et {BAR . 7 . . - Asiatische Reisnudelpfanne®' <!
mit Schweinef':ltla(i,s[::nd‘:;:ol\%hrkorn—Brot(a‘ 22 mit Gabelspaghetti*'* und Tomatensofe EISbBINﬂEISChundiurfbggﬁszﬁilg paverat m':q(lstﬁvcz;:;gzifsch T EETTES, [ (S HHReITET st .:\“ cu I‘Ofl n S
31.03. ’ dazu bunter Salat-Mix P dazu bunter Salat-Mix e ) -
Besuchen Sie uns auf unserer Website unter www.stadtkueche-hettstedt.de, E-Mail: bestellung@stadtkueche-hettstedt.de B i e A5 O Ll oot G iche wbge I e Gosanalabl cur Karint i s g e




