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Onlinebestellung per
Web-Bestell-App

Hier finden Sie unsere Bestell-App
Essen online bestellen unter:
bestellung-stadtkueche-hettstedt.de/mobil
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Stadtkiiche
Hettstedt

FRISCHEBAR

Salat

Rot- und WeiBkraut,
Zaziki, frischen Zwiebeln

Cieder 42>

Mo.-Fr. 6,20 €
Pikanter Schichtsalat
_8 Fischstabchen®'? _g Eisbergsalat, Mais, Ananas,
€ | mit Kartoffelsalatl, Zitronen-| € | Kochschinken®*6, Sellerie-
= i = ifeni i i
s ecke und Garnitur s | streifen”’, Porree, Eiund mit
Joghurtdressing©s*
Q| Baguette ,,Pulled Pork“*' | 2| Salat ,Egg & Cheese"
0 gefiillt mit mariniertem o |Eisbergsalat, Tomate, Paprika,
_5 Schweinefleisch, WeiBkraut- _5 Gurke, Mais, Kase und Ei,
0O |salat® und Barbecue- Sauce®| O mit Joghurtdressing©9i
,»StiBe Allerlei aus ver- Romersalat mit Zitronen-
S schieden gefiillten S Hihnchen
g Eierkuchen*@'<9 (mit Him- g frischer Rémersalat, Eisberg-
£ beer- Panna- Cotta- Fiillung, £ salat, Rote Bete, Tomatenkir-
S | Apfelfiillung und Heidelbeer- [ = schen, Paprika, Mais
flillung) dazu VanillesoBe® mit Honig- Senf- Dressing®©'
2 Q| Amerikanischer Salat
"@' Baguette ,,Spezial“®' mit ‘é Eisbergsalat, Tomate, Paprika,
GCJ Salami-2349i Tomatenbutter9, 0=> Gurke, Mais, Kidneybohnen,
C | Gewiirzgurke® und Garnitur | € Hahnchennuggets®#',
) o) : X -
a (o mit French- Dressing©9/i
Danertelor it Chefsalt
o Nudeln®47atc0 o e b
@ . - & |Eisbergsalat, Tomate, Paprika,
+ | Pesto- Nudeln mit marinier- | 2 . :
D | tem Kebab- Hilhnerfleisch, | © |  urke, Mais, Kochschin-
L " | L | ken®@48! Kase, mit Joghurt-

dressing©oi

Datum Mena - A Meni - B Das Kleine Vegetarisch
Mo.-Fr. 5,75 €* Mo.-Fr. 6,00 €* Mo.-Fr. 6,60 €* Mo.-Fr. 5,75 €* Mo.-Fr. 6,25 €*
Sa Milchreis® Knacker(24i
01.02 mit heiBen Kirschen auf Sauerkohl¢ und Kartoffelpiiree®
So Hackbraten®#'< mit BratensoBe®"/, Schaschlikpfanne mit Letscho®**"
02.02. Mischgemiise®' und Kartoffeln und Reis, dazu Rote Griitze mit Sahne®9
Mo Kartoffelsuppe ,,Sdchsische Art“@" Currywurstgulasch':2346ati.i Fleischkase!'-2469i Currywurstgulasch(':2346atii Blumenkohlrdschen
03.02 mit Suppengriin und Wiener Wiirstchen(2346ii mit TomatensoBe und Kartoffelpiiree® mit SoBe®@'), Erbsengemiise®' und Salzkartoffeln mit TomatensoBe und Kartoffelpiiree® in hollandischer SoBe@'<9 Kartoffeln
- 5 H éi(al,c
Di Nudelsuppe®' < mit Suppengemiise . (a!-lahnchenbrus"t ,,\glener Art Rostbratwiirste ,,Niirnberger Art*(' 24601 Nudelsuppe®' ' mit Suppengemiise Milchnudeln®#'<9 mit
. ; PR mit SoBe®, buntem Gemiise® (Blumenkohl, Karotten, - " o > ] —— =
04 02 und Gefliigelfleisch und Mehrkorn-Brott . auf Weinsauerkraut! und Kartoffelpliree und Gefligelfleisch und Mehrkorn-Brot Apfelmus
. . Erbsen, Mais) und Kartoffeln
Mi GrieBbrei®'9 Hahnchenbruststreifen in heller SoBe®'s Hausmacher Schweinesiilze245ii GrieBbrei®'9 Karottenbratling@ i
05.02 mit Kirschkompott mit Erbsen und Nudeln@'¢ mit Kirschkompott mit Remoulade®<9 und Rostkartoffeln@*6 mit Kirschkompott mit DillsoBe®' und Naturreis (Vollkorn)
Do Linsensuppe®'' mit Rotwurst®*69 Gekochte Eier® in SenfsoBe®'! Schweineschnitzel®'* Gekochte Eier® Quorn-Gulasch®'< (aus Mycoprotein)
06.02 und Fruchtjoghurt® und Kartoffeln, dazu Gurkensalat mit holldndischer SoBe®'¢' Blumenkohl und Kartoffeln in SenfsoBe®' und Kartoffeln mit Vollkornnudeln®' und dazu Gurkensalat
- - an
Fr m?fgt(l:::/c;lnn;ftl)gifsz;h Backfischfilet®'cdi Burgunderbraten®*®' mit Sofe@"" Mohreneintopf® Ravioli®'9 gefiillt mit Kdse und Spinat
07.02 Obst ’ mit KrautersoBe® und Reis und Obst Speckrosenkohl?4¢ und Kartoffeln mit Schweinefleisch und SchnittlauchsoBe®', dazu Obst
Sa Kiisesuppet's . “ Gebratenes Hahnchenkeulensteak®?'
ppe®'9  Allgauer Art . o i,
- . . mit SoBe®, Leipziger Allerlei (Mdhren, Erbsen, Spargel)
@
08.02. mit Rindfleisch und Kréautern dazu Erdbeerquark @ und Kartoffeln
So Kasselerbraten®*® Rindergulasch®'
09.02. mit SoBe®", Wirsinggemiise®' und Kartoffeln mit Rotkohl” und Kartoffeln
Mo Tomatensuppe mit Ebly© (zarter Sonnenweizen) Gefliigelboulette®'ci Hahnchenschnitzel ,,Cordon Bleu“@*&a'.c Tomatensuppe mit Ebly® (zarter Sonnenweizen) Veganer Schichtkohl®#/ (aus Soja und Weizen),
und Kréutern, Obst mit Spinat®, BratensoBe®'’ und Salzkartoffeln mit Bohnengemiise®, SoBe®' und Kartoffeln und Kréutern mit Kartoffeln und dazu Obst
10.02.
Di i ) . - e Gebratenes Schweinesteak . i ot 2 Tortellini ,,Verdura“®’
. Karotten Su[ikartoffel Suppe 1 Dinkel ) Konlgs1berger Klopse mit Creme-Champignons® 29, Bratkartoffeln4¢ . Karotten Su!ikartoffel Suppe 1 Dinkel mit Tomaten- Gemiise- Fiillung, SpinatsoBe®’
mit Ingwer, dazu Dinkel-Vollkorn- Brot'. Pinke mit KapernsoBe®¢ und Kartoffeln, Rote Bete® mit Ingwer, dazu Dinkel-Vollkorn- Brot!. Dinke
11.02. und Rote Bete® und Rote Bete®
H H i T (a1,a3,
Mi HefekldBe®'>9 mit VanillesoBe®9 Hornchennudeln®'< Marinierter Bismarckhering Hornchennudeln®'¢ ‘(ﬁze\j\?erilzs::e:illllzlfm?jrgrlll)(sa::e:)tein;
(PuddingsoBe mit Vanillegeschmack) mit Sauce Bolognese®', und Obst in Apfel- Gurken- SoBe®72".¢¢3i und Dampfkartoffeln mit Sauce Bolognese®' e ! . pre
12.02
5 . mit feinem Gemiise, dazu Reis
Do Graupensuppe®'i mit Rauchfleisch®4¢ Schweinegulasch® mit Spirelli@'< Rib-Steak ,,Smoky Barbecue“?2'#i (Schweinehack- Schweinegulasch®' Pancakes®' <9 (Eierpfannkuchen
1 3 02 dazu hausgemachte Quarkspeise® dazu hausgemachte Quarkspeise® steak), Rahmporree@9, SoBe® und Kartoffeln mit Spirelli@'c nach amerikanischer Art) mit ErdbeersoBe
sl d i (a1
Fr Sternchennudelsuppe®-¢' mit Rindfleisch, o BLAIF 2 Seelat:hsfllet Gebratenes Rippchen vom Schwein Sternchennudelsuppe®' ¢ - Relslludelpfanne ’
und Schoko-Pudding® (T 2 B SAE LEi il auf Bayrisch-Kraut®' mit SoBe®'i und Salzkartoffeln mit Rindfleisch 3 0% IS (L STy
14.02. 9 Schoko-Pudding® y und Schoko-Pudding®
Sa GrieBbrei's mit Gebrateng Héihnch"enbrust na:urell
15.02 heiBen Kirschen®s auf einer Gemiise- Pfanne

mit Kartoffeln und Fruchtjoghurt®

Ihre Salat und Kaltgerichtbestellungen kdnnen Sie
wie gewohnt auf dem beiligenden Bestellzettel
vornehmen.

+++ nicht an Wochenenden und Feiertagen +++
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Datum

Menu - A

Mo.-Fr. 5,75 €*

Menu - B

Mo. -Fr. 6,00 €*

Die als Bio
ausgelobten Speise-
komponenten und
-zutaten sind zertifiziert durch
Griinstempel DE-OKO-021.

*= oder Erzeugnisse

Menu - C

Mo. - Fr. 6,60 €*

Mehr Transparenz fiir Sie durch Informationen
Deklarationspflichtige Zusatzstoffe gemaB Lebensmittelinformationsverordnung, die in unseren Meniis gekennzeichnet sind, haben eine technologische Wirkung
im Lebensmittel und sind bereits herstellungsbedingt durch unsere Lieferanten hinzugefligt wurden.

Wir setzen uns fiir Sie eingehend mit dem Thema ,,Allergenen” auseinander, um lhnen die rezeptorisch verwendeten Allergene méglichst transparent in unseren
Speiseplanen darzustellen. Die Produktion erfolgt mit groBter Sorgfalt und nur mit rezeptierten Zutaten. Wir kdnnen jedoch nicht ausschlieBen, dass auf der
Vorstufe seitens der Vorlieferanten oder bei der Herstellung in unserem Haus nicht vermeidbare Kreuzkontaminationen mit Allergenen Bestandteilen stattfinden.
Daher konnen Spuren von Allergenen aus technologischen Griinden nicht ausgeschlossen werden.

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe: (1
(5 - mit StiBungsmittel; (6 - mit Phosphat; (7 - mit einer Zuckerart und SiiBungsmitteln; (8 — natiirliche Aromen
Kennzeichnungspflichtige Allergene:
(a1 - Weizen, (a2 - Roggen, (a3 - Gerste, (a4 - Hafer, (b - Krebstiere*; (c - Eier*; (d - Fisch*; (e - Erdniisse*; (f - Sojabohnen*; (g - Milch*; (h1 - Mandeln*,
(h2 - Haselniisse*, (h3 - Walnlisse*, (h4 - Cashewniisse*, (h5 - Pecanniisse*, (h6 - Paraniisse*, (h7 - Pistazien*, (h8 - Macadamia- oder Queenslandniisse*,
(i - Sellerie™; (j - Senf*; (k - Sesam*; (I - Schwefeldioxid & Sulfite, (m - Lupine*; (n - Weichtiere*

Das Kleine
Mo.-Fr. 5,75 €*

- Geschmacksverstarker; (2 - Antioxidationsmittel; (3 - Farbstoff; (4 - Konservierungsmittel;

. = vegan

Vegetarisch
Mo.-Fr. 6,25 €*

So
16.02.

Schweineschnitzel®'© mit SoBe®,
Blumenkohlgemiise und Kartoffeln

Schweinegulasch ,,Szegediner Art*“@
mit Knddeln@'ce dazu Vanillequark®9

Mo
17.02.

Reissuppe’ mit Gefliigelfleisch
und Suppengemiise, Roggenvollkornbrot 2

Spirelli@'c mit TomatensoBe® und
Geflligelwursteinlage®?®46

Schlachteplatte'->4%i (Rotwurst, Leberwurst
und Knacker) auf Fasskraut! und Kartoffeln

Reissuppe' mit Gefliigelfleisch
und Suppengemiise, Roggenvollkornbrot 2

Kartoffeltaschen ,,Frischkase- Krauter“©
mit cremiger Spinat- Kase- SoBe®'9

Di
18.02.

Milchreis®
mit Zucker und Zimt dazu Apfelmus

Schweineschnitzel®' <, Erbsengemiise® mit SoBe®!
und Kartoffeln, dazu Apfelmus

Schweineleber-Ragout
in feiner Apfel-ZwiebelsoBe®' und Kartoffelpiiree®,
dazu Schlesische Gurkenhdppchen®s

Milchreis®
mit Zucker und Zimt dazu Apfelmus

SiiBkartoffelcurry@.¢i und
=9, Reis dazu Apfelmus

Mi
19.02.

Mohren- Kohlrabi- Eintopf®
mit Schweinefleisch, Fruchtjoghurt

Gehacktesstippe®?' mit Paprika und Gewlirzgurken-
wiirfeln® und Kartoffelpiiree® dazu Fruchtjoghurt®

Schweinebraten mit Senfkruste’,
Kaisergemiise (naturell), SoBe® und Salzkartoffeln

Gehacktesstippe®®*' mit Paprika und
Gewirzgurkenwiirfel® und Kartoffelpiiree®

2 Germknodel mit Kirschfiillung@ <9
und VanillesoBe®¢ (PuddingsoBe mit Vanillegeschmack)

Do
20.02.

Griiner Erbseneintopf®'i
mit Kasselersuppenfleisch®*® dazu Obst

Gebratene Hahnchenbrust natur
mit Méhrengemiise®, GefliigelsoBe und Salzkartoffeln

@ Lachs-Wiirfel

in Gorgonzola-BlattspinatsoBe auf Penne@'c49

Griiner Erbseneintopf@'i
mit Kasselersuppenfleisch®*

Vollkornnudeln®
mit vegetarischer Gemiise-Bolognese®" 9,
dazu Obst

Fr
21.02.

Kesselgulaschsuppe®*® (Schweinefleisch) mit
Kartoffel- und Gemiiseeinlage®'#3 und Erdbeerkompott

Fruchtiges Hiihnchencurry
Hiihnerfleisch in einer milden Mango-Curry-SoBe®' mit
Nudeln@'¢ und Erdbeerkompott

Wildgulasch
mit RotweinsoBe®'! mit Waldpilzen und Spétzle@'<

Fruchtiges Hiihnchencurry
Hiihnerfleisch in einer milden Mango-Curry-SoBe®
mit Nudeln®@'¢

Eierkuchen®'.c9
mit Erdbeerkompott

Sa
22.02.

Linsensuppe®'
mit Kasseler®*¢ und Fruchtjoghurt®

Gekochte Eier¢ in SenfsoBe®@"!
und Kartoffeln, Fruchtjoghurt®

So
23.02.

Schweine- Krduterbraten ,, Thiiringer Art“@'c
mit SoBe®, Butterbohnen®'¢ und Kartoffeln

Kohlroulade®' mit SoBe®'s
und Kartoffeln, Mango-Joghurt©

Mo
24.02.

Soljanka ,,Ukrainische Art“@467a!
mit Gefliigelwurst und Béckerbrotchen®@2

Bauerngulasch(23456ati
mit Gefliigeljagdwurst- und Gewiirzgurkenwiirfeln,
Kartoffelpiiree® und Obst

Paniertes Schweineschnitzel ,,Ungarische Art“@'c
mit LetschosoBe®' und Kartoffelspalten

Bauerngulasch('23456atJ
mit Gefliigeljagdwurst- und Gewiirzgurkenwiirfeln,
Kartoffelpliree®

Gemiise-Kottbullar®
(aus Kichererbsen und Weizen) mit TomatensoBe®'
und Vollkornnudeln®!

Di
25.02.

Nudelsuppe®"' mit buntem Gemiise,
Geflligelfleisch und Vollkornnudeln, dazu Mischbrot@'22

Rostbratwurst®#
mit SoBe®", Sauerkraut! und Kartoffeln

Paprikagulasch ,,Halb&Halb“ @ (Schweine- und Rind-
fleisch) mit béhmischen Knddeln®'.¢9 und Bohnensalat

Nudelsuppe®"' mit buntem Gemiise,
Gefliigelfleisch und Vollkornnudeln, dazu Mischbrot'22

Kartoffelgratin@'coi
und Bohnensalat

Mi
26.02.

HefekloBe®' 9
mit HeidelbeersoBe®

»Rouladentopf“?+553'J (zartes Rindfleisch mit
Gewiirzgurke, Zwiebeln und Schinken) mit
Kartoffelpiiree®, WeiBkohl-Paprika-Rohkost

Gebratene Hahnchenkeule
mit SoBe®, Leipziger Allerlei (Mohren, Erbsen,
Schwarzwurzeln)@ und Kartoffeln

»Rouladentopf*@456ati
(zartes Rindfleisch mit Gewiirzgurke, Zwiebeln und
Schinken) mit Kartoffelpiiree®

Bunte Nudeln®'¢
mit TomatensoBe®' dazu WeiBkohl-Paprika-Rohkost

Do
27.02.

Lasagnesuppe®'.©9
mit Schweinehackfleisch, Paprika und Nudeln
Vollkornbrot'-2> mit Sonnenblumenkerne

Hackrolle®'<
mit SoBe®"i, Mischgemiise®' und Kartoffeln

Paniertes Schlankwelsfilet®'¢
mit Dill- SoBe@ und Salzkartoffeln

Lasagnesuppe®'©9
mit Schweinehackfleisch, Paprika und Nudeln

=o Nudeln®
mit Broccoli- Kdse- SoBe®'9

Fr
28.02.

Kartoffelsuppe® mit Jagdwurstwiirfel246
und Fruchtjoghurt®

Backfischfilet®¢9i mit
Gurken- Remouladen- SoBe2'<9i (kalt) und Kartoffeln

Rindfleisch in MeerrettichsoBe®?a"s!
und KartoffelkloBen

Kartoffelsuppe®'' mit
Jagdwurstwiirfel(:248i

Bunte Nudelpfanne®'c
mit Gemiise (Karotten, Mais, Blumenkohl, Broccoli)

und RahmsoBe®@'9, dazu Fruchtjoghurt®

Besuchen Sié uns auf unsefer Website unter wﬁ‘ﬁmstadtkué‘che?hettsi‘edt.de,, E-Mail: be tellung@stadtkueche-hettstedt.de
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Alle Preise verstehen sich als Endprelsmt_ und Anlieferung.

Es gelten die AGB's der Stadtkuche Hettstedt GmbH, diese liegen in der Geschaftsstelle zur Ken

isnahme aus.

Stadtkiiche

L I Tel.: 03476/3988591
% Fax.-03476/3988593

Jligpaeateris

- 28. Februar 2025

Adolph-Kolping-Str. 1

06333 Hettstedt-Walbeck
www.stadtkueche-hettstedt.de
bestellung@stadtkueche-hettstedt.de
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Priffung des betriebichen Ligenkantrollsystems
durch ein unatihingipes, skkreditiories Labor




